
 
 
 
 

FESTIVE MENU B 
GUESTS CHOICE 

 

 
CONDITIONS 

Menus are valid for the 2011 November / December festive period 
Booking fee is required to confirm function booking - Final numbers to be confirmed 48 hours prior to event 

Payment is for whichever is greater; confirmed numbers or guests in attendance 

 
$70.00 pp 

 
STARTERS 

 
BRUSCHETTA 

w/ tom to, basil & olive oil a
 

 
ENTRÉE 

 
GRILLED TIGER PRAWNS 

w/ fennel alad , chilli & rocket s
 

RARE ROAST BEEF 
w/ wate go salsa  rcress dressing & man

 
SLOW COOKED DUCK 

served w e salad  / green papaya & vietnames
 

PARMESAN & THYME TART 
w/ pear, fennel, candied walnuts & goats curd salad 

 
 

MAIN 
 

PROSCIUTTO WRAPPED TURKEY BREAST  
on crème potato w/ c gout & port wine jus ranberry & spinach ra

 
EYE FILLET OF BEEF 

w/ potato & bacon terrine & rosemary jus 
(please note: your dium well only)  choice of medium rare OR me

 
FRESH BARRA UNDI FILLET 

lemon herbed fillet s speck & onion salad 
M

erved on a warm potato, 
 

ROASTED PORK CUTLET 
w/ spiced ap hat potatoes ple gravy and baby c

 
PUMPKIN TO 

roasted pumpkin risotto w/ soft goats curd 
 RISOT

 
 

DESSERT 
 

CHRISTMAS PUDDING 
traditional pu  fresh cream dding w/ hot brandy custard &

 
COCONUT & LYCHEE PARFAIT 

served w/  int salad a strawberry & m
 

CHEESE  ATE 
one portion of cheese served w/ lavosh, muscatels & quince paste 

PL

 
 
 

ADD­ONS 
TEA & COFFEE 
$3.50 per person 
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