
 
 
 
 

FESTIVE MENU A 
GUESTS CHOICE 

 

 
CONDITIONS 

Menus are valid for the 2009 November / December festive period  
Booking fee is required to confirm function booking - Final numbers to be confirmed 48 hours prior to event 

Payment is for whichever is greater; confirmed numbers or guests in attendance 

 
$55.00 pp 

 
 

BRUSCHETTA 
w/ tom to, basil & olive oil a

 
 

ENTRÉE 
 

FRESH TIGER PRAWNS   
Ser lad  ved on a fennel & orange sa

 
MARINATED BEEF FILLET 

se a  rved w/ avocado & mango sals
 

STUFFED FIELD MUSHROOM 
served w/ a pinenut & rocket salad 

 
 
 

MAIN 
 

PROSCIUTTO WRAPPED TURKEY BREAST 
on crème potato w cr out & port wine jus anberry & spinach rag

 
EYE FILLET OF BEEF 

on roasted pumpkin, green beans and red currant jus 
(Please note: Your Cho R Medium Well Only) ice of Medium Rare O

 
ATLANTIC SALMON 

w/ lemon & herbs s tato & onion salad 
 

erved on a warm po
 

SPINACH GNOCCHI 
served w/ asparagus, peas and br ad beans & shaved grano padano  o

 
 

ALL MEALS SERVED WITH BOWLS OF MIXED GREEN SALADS 

 
 

DESSERT 
 

CHRISTMAS PUDDING 
traditional pudd d & fresh cream ing w/ hot brandy custar

 
GLAZED FRUIT PARFAIT 

served w/ a mixe  berry compote  d
 
 
 
 

ADD­ONS 
 

TEA & COFFEE 
$3.30 per person 
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